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お申込書 【お客様控】お申込書                               【ホテル丹後王国控】

備考欄※店舗記入
ホテル丹後王国☎0772-65-4567(お電話応対時間 10：00～20：00)

〒627-0133京都府京丹後市弥栄町鳥取123道の駅丹後王国『食のみやこ』内

値段 個数 金額

80,000円 (税込) 個 円

50,000円 (税込) 個 円

30,000円 (税込) 個 円

個 円

日にち
時間

品名

松 （三段重）
竹 （二段重）
梅 （二段重）

合　　計
□ 12月30日(月)　 　   　□ 12月31日(火)
□ 10時～12時　　 　   　□ 12時～15時

お受取り

氏名 お電話番号

※写真はイメージです

お申込期限 令和6年12月10日(火)       お渡し日時 令和6年12月30日(月)31日(火)10：00～15：00
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2～3人用

26品目

3～4人用

30品目

5～6人用

40品目

(税込)

(税込)

松

竹

梅

松
弐
ノ
段

※仕入れ状況により一部料理の内容が変わる場合がございます。

(税込)

料
理
長
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厳
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た
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、
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華
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迎
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値段 個数 金額

80,000円 (税込) 個 円

50,000円 (税込) 個 円

30,000円 (税込) 個 円

個 円

日にち
時間

品名

松 （三段重）
竹 （二段重）
梅 （二段重）

合　　計
□ 12月30日(月)　 　   　□ 12月31日(火)
□ 10時～12時　　 　   　□ 12時～15時

お受取り

氏名 お電話番号
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